Ausbildung mit
ZUKUNFT

in der Gastronomie
im Kreis
Schleswig - Flensburg
und




Berufe mit Zukunft !

Liebe Schiilerinnen und Schiiler,

wir haben euch eine Broschiire erstellt, die
euch einen Uberblick iiber die ausbildenden
Betriebe im Hotel-und Gaststiattengewerbe
geben soll.

Die einzelnen Berufe sind von uns in
Kurzform dargestellt und sollen einen
Uberblick geben.

Wir wiirden uns freuen, wenn Ihr eure
Bewerbung um einen Ausbildungsplatz
direkt an die, in der Broschiire
aufgefiithrten, Betriebe richtet.

Auch bieten die meisten Ausbildungs-
betriebe gerne die Moglichkeit eines
Berufspraktikums an.

Hotel und Gaststéttenverband
DEHOGA-Schleswig-Holstein
Kreisverband Schleswig-Flensburg e.V.
Stiller Winkel 6
24983 Handewitt
Tel. 04608/972616 Fax 04608/972626
www/.dehoga-schleswig-flensburg.de
E-mail.dehoga-SL-FL- @t-online.de



Beruf der Fachkraft im Gastgewerbe und Beikoch
Dauer 2 Jahre

Die Arbeit

Giste sollen sich in einem Hotel-oder Gaststittenbetrieb wohl -

fiihlen. Dies setzt voraus, dass die vielféltigen Arbeiten eines Betriebes an allen Plitzen gut
organisiert sind. Fachgehilfen finden ihre Einsatzgebiete im Service, in der Kiiche, am Biifett,
im Zimmerdienst und in der Wischepflege, im Lebensmittelmagazin oder im Betriebsbiiro.
Der Beikoch wird nur in der Kiiche ausgebildet.

Die Voraussetzungen
Kontaktfreude, Einfithlungsvermdgen und eine gepflegte

Erscheinung gehoren ebenso wie Flexibilitit, geistige Beweglichkeit und gute Gesundheit
dazu.

Aus und Weiterbildung
Nach Zusatzausbildung und Praxis zum gastgewerblichen Meister

Beruf der Restaurantfachfrau / des Restaurantfachmannes
Dauer 3 Jahre

Die Arbeit

Restaurantfachleute bedienen Giste in allen Betriebsarten des Gastgewerbes. Sie beraten,
empfehlen Meniis und Getridnke und servieren sie. Sie stellen Rechnungen aus und kassieren.
Restaurantfachleute bereiten Festlichkeiten und Veranstaltungen vor und fiihren sie durch.

Die Voraussetzungen

Eine gute korperliche Verfassung, gepflegtes Aussehen gehoren ebenso wie Geschick und
Gewandtheit im Umgang mit Menschen zu diesem Beruf dazu.

Aus und Weiterbildung

nach mehrjdhriger Praxis zum Restaurantmeister/in
Besuch d. Hotelfachschule zum staatl. geprf. Gastronom/in
zum staatl. geprf. Betriebswirt/in
Besuch d. Fachhochschule zum Dipl. Betriebswirt/in
zum Touristikbetriebswirtschafter/in



Beruf der Kochin/ des Kochs Dauer 3 Jahre
Die Arbeit

Koche verrichten alle Arbeiten, die zur Herstellung von Speisen gehdren: Planung, Einkauf,
der Lebensmittel, Vorbereitung, Lagerhaltung. Sie kennen die Rezepte fiir die Gerichte aller
Art - Suppen, Saucen, Gebick oder SiiBspeisen. Sie stellen die Speisekarte zusammen,
kochen, braten, backen und garnieren.

Die Voraussetzungen

Die Bereitschaft zur Teamarbeit, praktisches und gestalterisches Talent gehoren ebenso dazu,
wie eine gute korperliche Verfassung

Aus und Weiterbildung

Nach mehrjédhriger Praxis zum Kiichenmeister/in
Besuch der Hotelfachschule zum Staatl. geprf. Gastrom/in

zum Staatl. geprf Betriebswirt/in
Besuch der Fachhochschule zum Betriebswirt/in

zum Touristikbetriebswirtschafter/in

Beruf der Hotelfachfrau/ des Hotelfachmanns Dauer 3 Jahre
Die Arbeit

Hotelfachleute arbeiten in allen Bereichen eines Hotelbetriebes wie Verwaltung, Kiiche,
Magazin, Service, Biiffet, Empfang oder Etage. Im Rahmen der verwaltenden Tétigkeiten
iiberwachen sie Betriebsablidufe, erstellen Kalkulationen und fithren Statistiken.

Bei Festlichkeiten und Veranstaltungen sind planende und organisatorische Arbeiten
auszufiihren.

Die Voraussetzungen

Schnelle Auffassungsgabe, Einsatzbereitschaft, Flexibilitidt und Organisationstalent sowie
Grundkenntnisse in Fremdsprachen sind Voraussetzungen in diesem Beruf.

Aus und Weiterbildung

Nach mehrjdhriger Praxis zum Hotelmeister/in
Nach Besuch der Hotelfachschule zum Staatl. geprf. Gastronom/in
zum Staatl geprf. Betriebswirt/in
Besuch der Fachhochschule zum Dipl.Betriebswirt/in
zum Touristikbetriebswirtschafter/in



Ausbildende Betriebe in der Gastronomie Stadt Flensburg und Umgebung

Cafe Extrablatt
Grofle Str. 61

24937 Flensburg
Tel. 0461 / 1829874

Landgasthof Tarp
Bahnhofstr. 1
24963 Tarp

Tel. 04638 / 358

Grundhof Krug

Holnisser Weg 4
24977 Grundhof
Tel. 04636 / 327

Hotel Wassersleben
Wassersleben 4
24955 Harrislee
Tel. 0461 / 77420

Restaurant Treffpunkt Miirwik
Kielseng 30

24937 Flensburgurg

Tel.0461 /13199

Restaurant Borgerforeningen
Holm 17

24937 Flensburg

Tel. 0461 / 23385

Miders Restaurant
Ballastkai 9

24937 Flensburg
0461 /1507900

Restaurant Marienholzung
Marienholzungsweg 150
24939 Flensburg

Tel. 0461 / 582294

Ristorante Isabella
Am Oxer 35 a
24955 Harrislee
0461 / 74085

Fachkraft f- Systemgastronomie
und Gastgewerbe

Hofa, Koch/K&chin

Hofa, Koch/Kdchin

Refa, Hofa, Koch/Kochin
Fachkraft

Koch/Kochin
Refa, Fachkraft
im Gastgewerbe

Refa, Koch/Kochin
Fachkraft

Koch/Kochin
Refa

Refa, Koch/Kochin
Beikoch

Koch/Kochin



Hotel und Restaurant Utspann

Hauptstr. 47
24980 Schafflund
04639 /1202

Restaurant SchloBkeller
Schlof} Gliicksburg
24960 Gliicksburg

Tel. 04631/ 3858

Hotel am Wasserschlof3
Grof3e Str.32

24960 Gliicksburg

Tel. 04631/ 443881

JAW Jugendaufbauwerk
Dambhof 7

24937 Flensburg

Tel. 0461/851233

Landgasthof Neukrug
Bahmhofstr. 2

24975 Maasbiill

Tel. 04634/ 317

Salz u. Pfeffer

im Gasthof Frérup
Stapelholmer Weg 43
24988 Oeversee

Tel. 04638/ 89450

Landgasthof Wiehekrug
Hauptstr. 1

24969 GroBenwiehe
Tel. 04604/733

Strandhotel Gliicksburg
Kirstenstr. 6

24960 Gliicksburg

Tel. 04631/61410

Acadia Hotels&more
Norderhofenden 6-9
24937 Flensburg
Tel. 0461/84110

Vital Hotel Alter Meierhof

Uferstr. 1
24960 Gliicksburg
Tel. 04631/61990

Refa, Hofa, Koch/Kochin

Refa, Koch/Ko6chin

Koch/Kochin, Fachkraft
im Gastgewerbe

Beikoch Fachkraft im
Gastgewerbe

Refa, Koch/Kochin

Refa, Hofa,
Koch/Kd&chin
Fachk. i. Gastgewerbe

Refa, Koch/Kochin
Fachkraft i. Gastgewerbe

Hofa, Koch/K6chin
Refa

Hofa

Refa, Hofa,
Koch/Kd6chin



Hotel Steinberghaff
Steiberghaff 22
24972 Steinberg
Tel. 04632/ 1755

Restaurant Weiche Huus
Alter Husumer Weg 222
24941 Flensburg

Tel. 0461/ 3185257

Landgasthof Alter Kirchkrug
Am Kirchberg 9

24991 GroBsolt

Tel. 04602/251

Hotel und Restaurant Fiahrcafe
Bonsberg 5

24395 Niesgrau

Tel. 04643/2466

Hotel Steinbergerhof
Stiderstr. 1

249 72 Steinberg
Tel. 04632/ 876351

Landgasthof Streichmiihle
An der Nordstr. 1

24989 Dollerup

Tel. 04636/ 265 Fax 976208

Hotel Historischer Krug Oeversee

Bundestr 76 4
Tel. 04630/ 780

Koch/Kochin

Hofa, Koch/Kdchin
Refa, Fachkraft

im Gastgewerbe
Koch/Kdchin

Refa ,Hofa

Refa, Hofa
Koch/Kdchin

Koch/Kochin
Refa

Koch/Kdochin, Refa
Hofa

Koch/Ko6chin, Refa
Hofa

Ausbildende Betriebe in der Gastronomie Stadt Schleswig und Umgebung

Hotel Waldschl68chen
Kolonnenweg 152
24837 Schleswig
Tel.04621 / 383283

Restaurant Zollhaus
Lollfu3 110

24837 Schleswig
Tel. 04621 / 290340

Koch/Kochin Refa,
Hofa, Fachkraft

Refa, Koch/Kochin



Hotel Strandhalle
24837 Schleswig
Tel. 04621/909-0 Fax 909-100

Restaurant Altes Fahrhaus
Dorfstr. 47

24857 Fahrdorf

Tel. 04621 / 32266

Hotel u. Restaurant alter Kreisbahnhof

Konigstr. 9
24837 Schleswig
Tel. 04621 / 30200

Hotel Hohenzollern
Moltkestr. 41
24837 Schleswig
Tel. 04621 / 9060

Hotel und Restaurant Olschewski's
Hafenstr 40

24837 Schleswig

Tel. 04621/ 25577 Fax 81042

Landgasthof Freienwill
Holm 1

24991 Freienwill.

Tel. 04602/ 1099

Hotel &Restaurant Westerkrug
Husumer Str. 26

24997 Wanderup

Tel. 04606/ 270

Restaurant Quellental
Kreisstr. 11

24884 Selk

Tel. 04621 /36174

Hotel Wikingerhof
Tetenhusener Chaussee 1
24848 Kropp

Tel. 04624 / 700

Hotel und Restaurant Goos
Grof3e Str. 92

24855 Jiibek

Tel. 04625 / 8222-0

Hofa/Refa Koch/Kochin

Refa, Koch/Kochin

Refa, Koch/Kochin
Hofa Fachgehilfe

Refa, Koch/Ko6chin

Hofa

Koch/Kdchin

Koch/Kochin
Refa

Koch/Kochin
Refa
Fachgehilfe

Koch/Kochin

Hofa

Refa, Koch/Kochin



Restaurant Steak n more Koch /K6chin
Scandinavien Park 2 Refa

24983 Handewitt

Tel. 04608/97227

Landgasthof Handewitt Koch/Ké&chin
Osterstr. 2 Refa, Hofa
24983 Handewitt

Tel. 04608/ 259

Hotel/ Restaurant Schimmelreiter Koch/Kochin, Hofa
Hauptstr. 58

24887 Silberstedt

Tel. 04626/ 1800 Fax 180100

Osterkrug Treia Koch/Ké&chin
Treene Str. 30 Refa, Fachgehilfin
24896 Treia

Tel.04626/550

Ausbildende Betriebe in der Gastronomie Stadt Kappeln und Umgebung

Hotel Aurora Refa, Hofa,
Rathausmarkt 6 Koch/Ko6chin
24376 Kappeln

Tel. 04642 / 4088

Hotel Stadt Kappeln Refa, Hofa
Schmiedestr. 36 Koch/Kochin
24376 Kappeln

Tel. 04642 / 4021

Landgasthof Boddelhoch Koch/Ké6chin
Bundesstr. 2 Refa, Fachgehilfe
24407 Rabenkirchen/Fauliick Beikoch

Tel. 04642 / 1588

Hotel und Restaurant Hamester Refa, Hofa,
Bahnhofstr. 24 Koch/Kdchin
24392 Siiderbrarup Fachkraft

Tel. 04641 /02910
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Hotel Restaurant Schunta Refa, Hofa
Hauptstr. 38 Koch/Kd&chin
24404 Maasholm

Tel. 04642 / 96560

Apparthotel Svenson Hofa
Ufer Weg 1

24376 Kappeln

Tel. 04642 / 9840-0 Fax984040

Refa = Restaurantfachfrau/mann Hofa = Hotelfachfrau/mann
Sie konnen weitere Berufsinformationen iiber - www.ihk.flensburg.de - erhalten
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Wenn sie Sich fiir einen unserer Berufe entscheiden, werden sie im
Blockunterricht, vom Lehrkorper der Hannah- Arendt-Schule Flensburg
wihrend ihrer gesamten Ausbildungszeit begleitet und unterrichtet.

nach den neuesten Erkenntnissen eingerichtete Lehrkiiche

O Dort steht fiir ihren Unterricht ein groes Lehrrestaurant und eine
zur Verfiigung.

Auch konnen Sie, bei entsprechender Eignung im Laufe ihrer Ausbildung an
vielen Berufswettkdmpfen teilnehmen .

Diese Wettkdmpfe werden in Zusammenarbeit mit der Berufsschule, dem
Flensburger Kocheclub und dem Verband der Serviermeister veranstaltet.

kocriciueew ( 1M 1. Ausbildungsjahr wird der Kartoffelpokal, im 2.
.f: .” | Jahr der Fischpokal und im 3. Jahr der Citti Pokal
'-\[QT%' py / ausgekocht. An diesen Wettbewerben nehmen alle L
N FL;" Sparten unserer Ausbildungsberufe teil. Die
s erfolgreichsten Teilnehmer werden dann an den
wawmiew.  Uberregionalen Wettbewerben teilnehmen wie dem

Helmut Roock - Pokal, dem Achenbach Pokal, beide Hamburg, oder bei den
Landesjugendmeisterschaften iiber die Bundesmeisterschaften bis zum
Weltpokal.

Wenn Sie also das notige Interesse fiir einen dieser wirklich zukunftstrachtigen
Berufe mitbringen werden sie in der gesamten Ausbildungszeit von
fachkundigen Kolleginnen und Kollegen in allen Berufsgruppen laufend,

auch iiberbetrieblich, unterstiitzt.

Wir hoffen, da} wir ihr Interesse an diesen attraktiven Berufen geweckt haben
und wiinschen ihnen fiir ihre berufliche Zukuntft alles Gute.

Fiir den Hotel- und Gaststittenverband Schleswig - Flensburg e.V.

%

Hans Walter Kolling 1. Vorsitzender



